CEZAMAT/PPN/01/2019
REGULAMIN PRZETARGU NIEOGRANICZONEGO

na najem lokalu w celu prowadzenia dziatalnosci gastronomicznej w zakresie zbiorowego zywienia

L. WYNAJMUJACY | ORGANIZATOR PRZETARGU

1.
2.

Wynajmujgcym jest Politechnika Warszawska.
Organizatorem przetargu jest Centrum Zaawansowanych Materiatow i Technologii
CEZAMAT z siedzibg 02-822 Warszawa, ul. Poleczki 19.

1. PRZEDMIOT NAJMU

1.

Przedmiotem przetargu jest najem lokalu uzytkowego z przeznaczeniem na
prowadzenie dziatalnosci gastronomicznej — bistro, kafeteria, o tgcznej powierzchni
190,68 m2, w tym:

Stotéwka — 106,13 m?

Wydawalnia — 12,68 m?

Zmywalnia — 7,39 m?

Korytarz — 22,29 m?

Kuchnia — 18,62 m?

Magazyn — 5,87 m?

Biuro — 6,14 m?

Szatnia — 5,66 m?

WC z prysznicem — 5,90 m?

Lokal uzytkowy wynajmowany jest z wyposazeniem jak nize;j:

Stotdwka — 7 stotéw, 28 krzeset, 4 kanapy, 2 tawy, chtodziarka na napoje, 4 wdzki na
tace z brudnymi naczyniami

Wydawalnia — lada chtodnicza, nagtosnienie: wzmacniacz, CD, radio

Zmywalnia — zmywarka przemystowa, zlew z blatem

Korytarz — waga, chtodziarka, zlew do mycia warzyw, zlew z blatem roboczym
Kuchnia - piec HIOS MCMI10E, pomocnik do pieca, kuchnia elektryczna
czteropalnikowa, kuchnia elektryczna jednopalnikowa, blat roboczy z oknem do
wystawki, blat roboczy ze zlewem i chodziarkg — TP-7-135-20 D, chtodziarka SPG 071
P, zamrazarka SNG 071 L, zlew roboczy, blat roboczy, zlew do mycia rak, wycigg
Magazyn — chtodziarka SPG 071 P, zamrazarka SNG 071 L, dwa regaty

Biuro — stolik, krzesta, chtodziarka na prébki

Szatnia — 6 szafek pracowniczych

Szczegbtowy opis przedmiotu najmu zawarty jest w zatgczniku nr 1 do Regulaminu.
Lokal zlokalizowany jest bezposrednio przy przestrzeni wejsciowej, z duzymi,
otwieranymi oknami w elewacji gtéwnej. Daje to mozliwo$¢ ewentualnego utworzenia
ogrddka letniego na zewnatrz budynku (w okresie maj— pazdziernik), z umozliwieniem
dostepu oséb spoza kompleksu budynkdéw, z kontrolg dostepu.

Lokal wyposazony jest w instalacje: elektryczng, wodno-kanalizacyjng, centralnej
cieptej wody, centralnego ogrzewania, klimatyzacyjno-wentylacyjng, sygnalizacji
pozaru, system kontroli dostepu.



6. Stan techniczny: budynek uzytkowany od 2016 r., sprawny technicznie, w petni
funkcjonalny, posiadajacy aktualne przeglady i dopuszczenia techniczno-budowlane.
Budynek dostosowany dla oséb niepetnosprawnych.

OKRES NAJMU

Umowa najmu zostanie zawarta na okres 36 miesiecy od daty podpisania umowy najmu.
SPOSOB WYKORZYSTANIA PRZEDMIOTU NAJMU

1.

Dopuszcza sie wynajem lokalu wytgcznie do prowadzenia dziatalnosci gastronomicznej
(bistro, kafeteria, stotéwka). Dziatalnos¢ ta polega¢ bedzie na prowadzeniu bufetu
z positkami obiadowymi na gorgco w porze obiadowej oraz minimum baru kawowego
i przekagskowego w pozostatym czasie. Dopuszcza sie wynajem lokalu w celu
prowadzenia bufetu ogdlnodostepnego, w szczegdlnosci dla pracownikéw
Organizatora.

Przewiduje sie prowadzenie sprzedazy produktdw przygotowywanych na miejscu
w oparciu o produkty, potprodukty i surowce dostarczane z zewnatrz. Organizator
oczekuje wprowadzenia do sprzedazy w szczegdlnosci: $niadan, dan obiadowych
(miesne i wegetarianskie), zup, deserdw, kanapek, pieczywa oraz wyrobdw
cukierniczych, warzyw i satatek, owocéw, napoi (ciepte i zimne).

Nie dopuszcza sie prowadzenia zadnej innej formy dziatalnosci niz wskazana powyzej.
W szczegdlnosci nie dopuszcza sie organizacji wydarzen okoliczno$ciowych (typu
uroczystosci rodzinne, towarzyskie, itp.), posrednictwa w sprzedazy, odbiorze,
dystrybucji jakimikolwiek produktami i towarami.

Najemca zobowigzany jest do wprowadzenia rabatu badz programu lojalnosciowego
dla pracownikéw Organizatora (po okazaniu karty dostepu). Dopuszcza sie rabat m.in.
w formie upustu cenowego. Dopuszcza sie program lojalnosciowy m.in. w formie
abonamentdow na positki z positkiem gratis. Nie dopuszcza sie oferowania positkdw po
obnizonej cenie w ramach odrebnego menu.

Najemca zobowigzany jest do zainstalowania w lokalu gastronomicznym terminala
umozliwiajgcego realizacje ptatnosci bezgotéwkowych.

Dziatalno$¢ Najemca moze prowadzi¢ w dni robocze od poniedziatku do pigtku.
Dostepnos¢ do lokalu w godzinach 6.00 — 20.00. Organizator dopuszcza przerwe
w dziatalnosci w dniach zamkniecia obiektéw Organizatora (po zawiadomieniu).

WARUNKI NAJMU

1.

Najemca przed rozpoczeciem dziatalnosci gastronomicznej w lokalu uzyska wtasnym
kosztem i staraniem wszystkie niezbedne zgody i pozwolenia wynikajace
z obowigzujgcych przepisow prawa umozliwiajgce prowadzenie dziatalnosci
gastronomicznej zwigzanej ze zbiorowym Zzywieniem. Dokumenty potwierdzajgce
uzyskanie zgdd i pozwolen na prowadzenie dziatalnosci gastronomicznej Najemca
przedtozy Wynajmujgcemu najpdzniej na 7 dni przed rozpoczeciem dziatalnosci
w lokalu uzytkowym.

Najemca niezwtocznie po przekazaniu lokalu uzytkowego, lecz przed dniem
rozpoczecia dziatalnosci gastronomicznej, ma obowigzek zawrzeé z uprawnionym
przedsiebiorcg umowe na wywdz powstajgcych w lokalu uzytkowym odpadéw oraz
umowe na czyszczenie separatora ttuszczu. Miejsce ustawienia pojemnikdéw na
odpady oraz umiejscowienie separatora ttuszczu wskaze Organizator. Dokumenty
umow na wywoz odpaddw oraz czyszczenie separatora ttuszczu Najemca przedtozy



10.

11.

12.

13.

14.

15.
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Wynajmujgcemu nie pdzniej niz na 7 dni przed rozpoczeciem dziatalnosci w lokalu
uzytkowym.

Najemca zobowigzuje sie uzywac przedmiot najmu zgodnie z jego przeznaczeniem,
przestrzegajac przepisy prawa w zakresie ochrony przeciwpozarowej, bezpieczeAstwa
i higieny pracy, sanitarnych i ochrony mienia.

Najemca zobowigzuje sie do stosowania i przestrzegania regulamindw
przeciwpozarowych i bhp oraz pokrycia strat/szkdd wyniktych na skutek prowadzonej
przez Najemce dziatalnosci, przy czym Najemca ponosi odpowiedzialnos$¢ takze za
osoby/podmioty, w tym pracownikoéw, przy pomocy ktorych bedzie wykonywac
dziatalnos$é gastronomiczna.

Najemca jest zobowigzany wykonywaé dziatalno$¢ gastronomiczng w sposdb
umozliwiajgcy prowadzenie statutowej dziatalnosci Wynajmujgcego.

Najemca bez pisemnej zgody Wynajmujgcego nie moze zmieniaé przeznaczenia
przedmiotu najmu na inng dziatalno$¢, w catosci ani w czesci.

Najemca nie moze oddaé czesci lub catosci przedmiotu najmu osobom trzecim do
uzywania lub podnajmowacd bez uprzedniej pisemnej zgody Wynajmujacego.
Najemca nie moze prowadzi¢é w wynajmowanym lokalu sprzedazy napojéw
alkoholowym bez uprzedniej pisemnej zgody Wynajmujgcego.

Zabronione jest ustawianie automatow do gier hazardowych i zrecznosciowych
w wynajmowanym lokalu.

Najemca ma prawo umiesci¢ szyld i inne oznaczenia identyfikujace firme Najemcy na
terenie przedmiotu najmu. Umieszczenie jakichkolwiek informacji, szyldéw czy innych
oznaczen Najemcy na zewnatrz lokalu i budynku Wynajmujgcego wymaga uprzedniej
pisemnej zgody Wynajmujgcego. Tre$¢, forma oraz lokalizacja szyldu wymaga
kazdorazowej akceptacji Wynajmujacego.

Najemcy nie wolno umieszcza¢ w wynajmowanym lokalu oraz w ogrédku letnim
zadnych oznaczen, nazw, logotypdw, informacji identyfikujgcych podmioty trzecie
(dostawcoéw, klientdw Najemcy).

Zmiana programu lojalno$ciowego / rabatu dla pracownikdéw Organizatora wymaga
kazdorazowej akceptacji Organizatora.

Najemca ponosi wszelkie koszty napraw, serwisow urzadzen i sprzetdw, m.in. piecow,
kuchenek, zmywarek, baterii, zlewozmywakdéw, umywalek, sprzetéw kuchennych,
stanowigcych wyposazenie lokalu uzytkowego, wskazanych w protokole zdawczo-
odbiorczym lokalu. Najemca zobowigzany jest do zapewnienia we wtasnym zakresie
i na wilasny koszt wymaganych przez producenta urzadzen i sprzetu przegladéw
i serwisow.

Najemcy nie wolno bez uprzedniej pisemnej zgody Wynajmujgcego wykonywac
zadnych czynnosci w zakresie napraw, serwiséw, konserwacji czy przegladéw instalacji
wewnetrznych budynku. Wynajmujacy zobowigzuje sie informowa¢ Najemce na
minimum 3 dni przed o planowanych terminach przeglagddéw, serwisdw i konserwacji
instalacji budynkowych.

Najemca ma obowigzek niezwtocznie informowa¢ Wynajmujgcego o wszelkich
awariach zagrazajgcych bezpieczenstwu i zyciu ludzi oraz bezpieczenstwu budynku.
Wynajmujgcy nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody Najemcy powstate wskutek
niesprawnosci lub awarii instalacji elektrycznych.
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Najemca ponosi koszty zwigzane z wyposazeniem lokalu w urzadzenia i sprzet

niezbedny do prowadzenia dziatalnosci gastronomicznej, w tym m.in. dobrej jakosci

zastawe stotowa.

Najemca ponosi koszty zwigzane z organizacjg ogrodka letniego, w tym zakupu stotéw,

krzeset, parasoli, itp.

Wszelkie dodatkowe wyposazenie gastronomiczne, w szczegdlnosci sprzet

i urzagdzenia gastronomiczne, ktére Najemca chce wprowadzi¢ na witasny koszt do

lokalu uzytkowego, wymagajg uprzedniej akceptacji Wynajmujacego udzielonej na

pi$mie. Do wniosku o akceptacje Najemca ma obowigzek ztozy¢ karte katalogowa

danego urzadzenia (sprzetu), karte DTR, atesty, certyfikaty, dopuszczenia,

charakterystyki poboru energii, wody, wymiany powietrza, itp.

Najemca ma obowigzek dba¢ o lokal i poddawaé lokal systematycznemu odswiezaniu.

Wynajmujgcy nie ponosi odpowiedzialnosci wobec Najemcy za mienie Najemcy

znajdujace sie w lokalu. Zabezpieczenie tego mienia przed kradziezg, wtamaniem

i ubezpieczenie mienia od wszelkich szkdd spoczywa wytgcznie na Najemcy.

Po rozwigzaniu umowy najmu najemca zobowigzuje sie do zwrotu lokalu w stanie

niepogorszonym. Najemca nie ponosi odpowiedzialnosci za zuzycie lokalu bedace

nastepstwem prawidtowego uzytkowania lokalu. Przed wydaniem lokalu Najemcy

strony sporzadzg protokdt, w ktérym okreslg stan techniczny i stopien zuzycia

znajdujacych sie w lokalu instalacji i urzadzen. Protokdét stanowic¢ bedzie podstawe

rozliczen przy zwrocie lokalu.

Najemca zobowigzany jest do uiszczania czynszu najmu w terminie okreslonym

W umowie najmu, stanowigcej zatgcznik nr 4 do Regulaminu.

W kwaocie czynszu najmu uwzglednione zostaty: optaty eksploatacyjne, tj. ogrzewanie,

sprzatanie wspdlnych pomieszczen, optaty urzedowe, utrzymanie instalacji i urzadzen

wynajmowanego lokalu, utrzymanie zieleni, odsniezanie, koszty z tytutu ubezpieczenia

i ochrony budynku.

Wysokos¢ czynszu najmu bedzie waloryzowana narastajgco corocznie z dniem

1 czerwca o roczny wskaznik wzrostu cen towardw i ustug konsumpcyjnych ogtoszony

przez Prezesa Gtdwnego Urzedu Statystycznego za rok kalendarzowy poprzedzajgcy

rok, w ktorym dokonuje sie waloryzacji. Zmiana taka nie powoduje wypowiedzenia

umowy najmu i nastepuje w formie pisemnego zawiadomienia doreczonego Najemcy

za potwierdzeniem.

Poza czynszem najmu najemca zobowigzany jest do uiszczania nastepujgcych opfat:

a) podatek od nieruchomosci — wedtug stawki okreslonej w uchwale rady dzielnicy
Ursynow,

b) woda i scieki — wedtug zuzycia, na podstawie odrebnego podlicznika,

c) energia elektryczna — wedtug zuzycia, na podstawie odrebnego podlicznika,

d) wywdz odpaddw — na podstawie odrebnej umowy Najemcy z podmiotem trzecim,

e) czyszczenie separatora ttuszczu — na podstawie odrebnej umowy Najemcy
z podmiotem trzecim,

f) sprzatanie lokalu — po stronie i na koszt Najemcy.

Najemca zobowigzany jest dbaé o czysto$¢ terenu wokdét budynku w zwigzku

z prowadzong dziatalnoscig gastronomiczna.



VI.

VII.

VL.

MINIMALNA KWOTA CZYNSZU
Minimalna kwota czynszu wynosi 46,00 zt netto za 1m2 powierzchni za 1 miesigc, co daje
koszt za 1 miesigc 8.771,28 zt netto za 190,68 m?.
KAUCJA ZABEZPIECZAJACA
Najpézniej w dniu zawarcia umowy najmu Oferent, ktérego oferta zostata wybrana, wptaci
Wynajmujgcemu kaucje zabezpieczajgcg w wysokosci dwumiesiecznego czynszu najmu na
rachunek bankowy Wynajmujacego (wskazany po wyborze oferty), z podaniem tytutu
wpfaty: ,Kaucja zabezpieczajgca — najem lokalu gastronomicznego CEZAMAT”. Kaucja
zabezpiecza pokrycie zalegtego czynszu najmu, ewentualnych kosztdw remontu lokalu po
zwolnieniu lokalu przez najemce w stanie gorszym niz okreslony w protokole przekazania
lokalu z uwzglednieniem normalnego zuzycia, a takze na poczet odszkodowania z tytutu
bezumownego korzystania z lokalu i innych roszczen z tytutu umowy najmu.

WADIUM

1. Warunkiem przystgpienia do przetargu jest wniesienie wadium w wysokosci 25%
miesiecznego czynszu najmu okreslonego w pkt VI. Regulaminu.

2. Wadium nalezy wptaci¢ na rachunek bankowy Wynajmujgcego prowadzony przez
Bank PEKAO S.A. numer rachunku 81 1240 1053 1111 0000 0500 5664, z podaniem
tytutu wptaty: ,Wadium — najem lokalu gastronomicznego CEZAMAT” nie pdzZniej niz
na 1 dzien przed uptywem terminu sktadania ofert, okreslonego w pkt XI. Regulaminu.
Za date wptaty uwaza sie dzien wptywu (zaksiegowania) srodkéw pienieznych na
rachunku bankowym Wynajmujgcego.

3. Wadium wnosi sie wytgcznie w pienigdzu, w formie bezgotéwkowej (przelew).

4. Wadium ztozone przez Oferentéw, ktdrych oferty nie zostaty wybrane lub zostaty
odrzucone, zostanie zwrdcone w terminie 14 dni od dnia zamkniecia przetargu.

5. Wadium wniesione przez Oferenta, ktérego oferta zostata wybrana, zalicza sie na
poczet kaucji zabezpieczajacej.

6. W przypadku niepodpisania przez Oferenta, ktérego oferta zostata wybrana, umowy
W wyznaczonym terminie - wadium przepada na rzecz Wynajmujacego.

WYMAGANIA WOBEC OFERENTOW

1. W przetargu moga wzigé udziat Oferenci, ktérzy:

a) posiadajg co najmniej trzy (3) letnie doswiadczenie w prowadzeniu dziatalnosci

gastronomicznej i realizacji ustug zbiorowego zywienia;
W celu potwierdzenia powyzszego Oferent wykaze, ze w okresie ostatnich trzech
lat realizowat badz realizuje, co najmniej od roku (liczgc wstecz do dnia ogtoszenia
przetargu) z nalezytg starannosciag co najmniej dwie (2) ustugi, ktérych
przedmiotem byto lub jest prowadzenie stotéwki pracowniczej, na podstawie
umowy zawartej na okres minimum dwéch (2) lat.

b) posiadajg ubezpieczenie odpowiedzialnosci cywilnej i deliktowej w zwigzku
z prowadzong dziatalnoscig obejmujacg szkody rzeczowe i osobowe na sume
gwarancyjng nie nizszg niz 200.000,00 zt na wszystkie zdarzenia i co najmniej
75.000,00 zt na jedno zdarzenie;

c) nie zalegajg z ptatnosciami z tytutu ubezpieczen spotecznych, podatkéw i opfat
lokalnych;

d) nie posiadajg zadnych zobowigzan wobec oséb trzecich egzekwowanych w drodze
postepowania egzekucyjnego;



e)
f)

nie znajduja sie w stanie upadtosci lub likwidacji;

nie figuruja w rejestrze dtuznikdw prowadzonym przez biura informacji
gospodarczych, o ktérych mowa w przepisach o udostepnieniu informacji
gospodarczych.

X. WYMAGANIA DOTYCZACE OFERTY
1. Oferte nalezy sporzadzi¢ w postaci pisemnej w jezyku polski.

2. Oferte nalezy ztozy¢ w oryginale pod rygorem niewaznosci.

3. Oferte nalezy ztozy¢ na formularzu ofertowym, ktérego wzdr stanowi zatgcznik nr 2 do

Regulaminu.

4. Do oferty nalezy zatgczyc:

a)

b)

d)

wykaz ustug Swiadczonych przez Oferenta, ktdrych przedmiotem byto lub jest
prowadzenie stotowki pracowniczej, na podstawie umowy zawartej na okres
minimum 2 lat — w oryginale, wedtug wzoru stanowigcego zatgcznik nr 3 do
Regulaminu. Do wykazu winny zostaé zatgczone referencje podmiotu na rzecz
ktorego prowadzona byta lub jest ustuga zbiorowego zywienia (dopuszczalna kopia
potwierdzona za zgodno$¢ z oryginatem).

dokument potwierdzajgcy zawarcie umowy ubezpieczenia odpowiedzialnosci
cywilnej w zwigzku z prowadzong dziatalnoscig na sume gwarancyjng nie nizszg niz
200.000,00 zt na wszystkie zdarzenia i co najmniej 75.000,00 zt na jedno zdarzenie
(dopuszczalna kopia potwierdzona za zgodnos¢ z oryginatem);

aktualne zaswiadczenie z Zaktadu Ubezpieczenn Spotecznych potwierdzajace, ze
Oferent nie zalega z optacaniem sktadek na ubezpieczenie zdrowotne lub
spoteczne, wystawione nie wczesniej niz 3 miesigce przed uptywem terminu
sktadania ofert (dopuszczalna kopia potwierdzona za zgodnos¢ z oryginatem);
aktualne zaswiadczenie z Urzedu Skarbowego potwierdzajace, ze Oferent nie
zalega z optacaniem naleznosci publiczno-skarbowych, wystawione nie wczesniej
niz 3 miesigce przed uptywem terminu sktadania ofert (dopuszczalna kopia
potwierdzona za zgodno$¢ z oryginatem);

w przypadku Oferenta bedgcego osobg fizyczng pozostajgcego w zwigzku
matzenskim oswiadczenie matzonka o wyrazeniu zgody na zacigganie zobowigzan
wynikajgcych z umowy najmu lokalu — w oryginale;

oswiadczenie Oferenta o braku zobowigzan wobec o0sdb trzecich egzekwowanych
w drodze postepowania egzekucyjnego — w oryginale;

oSwiadczenie Oferenta o braku prowadzenia w stosunku do Oferenta
postepowania w sprawie upadtosci lub likwidacji — w oryginale;

oswiadczenie Oferenta, ze nie figuruje on w rejestrze dtuznikdw prowadzonym
przez biura informacji gospodarczych, o ktérych mowa w przepisach
o udostepnieniu informacji gospodarczych — w oryginale;

wykaz proponowanego sprzetu i urzgdzen gastronomicznych do instalacji w lokalu
przed i po dniu rozpoczecia dziatalnosci gastronomicznej w lokalu — o ile dotyczy —
w oryginale; Organizator zastrzega sobie prawo do wezwanie Oferenta do ztozenia
kart katalogowych wskazanych urzadzen i sprzetu), kart DTR, atestéw,
certyfikatéw, dopuszczen, charakterystyk poboru energii, wody, wymiany
powietrza, w toku oceny ofert (dopuszczalne kopie potwierdzone za zgodnosc
z oryginatem);



Xl

j) dowdd wniesienia wadium.

Oferta musi by¢ podpisana przez osobe upowazniong do sktadania oswiadczen woli
w imieniu i na rzecz Oferenta. W przypadku dziatania Oferenta przez ustanowionego
petnomocnika do oferty winno zostac zatgczone petnomocnictwo w oryginale lub kopii
potwierdzonej notarialnie.

Wszystkie strony oferty powinny zosta¢ ponumerowane.

Wszystkie miejsca w ofercie, w ktdrych Oferent nanidst zmiany, muszg by¢ podpisane
lub parafowane przez osobe podpisujgca oferte.

Oferty nie spetniajgce wymagan formalnych i niekompletne podlegajg odrzuceniu.
Oferent jest zwigzany ztozong ofertg w okresie 60 dni poczgwszy od dnia otwarcia
ofert.

10. Oferent ponosi wszelkie koszty zwigzane ze ztozeniem oferty i udziatem w przetargu.
TERMIN | MIEJSCE SKEADANIA OFERT

1.

Oferte nalezy ztozy¢ w siedzibie Organizatora przy ul. Poleczki 19 w Warszawie,
w pokoju nr 2.05 do dnia 11 czerwca 2019 r. do godz. 13.00. UWAGA! Wejscie
wytgcznie w asyScie upowaznionego pracownika Organizatora po zgtoszeniu w recepcji

budynku. Dla ofert przestanych pocztg liczy sie data i godzina dostarczenia oferty pod
wskazany adres. Za ztozenie oferty w miejscu innym niz wskazane powyzej,
Organizator nie ponosi odpowiedzialnosci.

Oferte nalezy ztozy¢ w trwale zamknietym opakowaniu (np. kopercie),
uniemozliwiajgcym bezsladowe otwarcie i zapoznanie sie z trescig oferty przed
uptywem terminu otwarcia ofert (np. przez podpisanie na wszystkich potaczeniach).
Opakowanie powinno by¢ oznakowane jako "OFERTA — najem lokalu
gastronomicznego CEZAMAT" oraz opatrzone pieczecig firmowg Oferenta (lub opisem
w przypadku jej braku) zawierajacg co najmniej jego nazwe, adres, numer telefonu
faksu, by umozliwi¢ zwrot oferty w przypadku dostarczenia jej Organizatorowi po
terminie.

Opakowanie nalezy zaadresowac i opisa¢ wedtug wzoru:

Centrum Zaawansowanych Materiatéw i Technologii CEZAMAT
ul. Poleczki 19, 02-822 Warszawa
znak sprawy: CEZAMAT/PPN/01/2019
OFERTA

Najem lokalu gastronomicznego CEZAMAT
Nie otwierac przed godz. 14.00 w dniu 11 czerwca 2019 r.

(wpisa¢ godzine i date otwarcia ofert)

Oferent moze ztozy¢ tylko jedng oferte. Ztozenie wiekszej liczby ofert przez Oferenta
(samodzielnie lub wspdlnie z innymi podmiotami) skutkowa¢ bedzie odrzuceniem
wszystkich ofert, w ktérych uczestniczy Oferent.

Oferent moze zmienic¢ lub wycofa¢ oferte przed uptywem terminu sktadania ofert.
Otwarcie ofert nastgpi w siedzibie Centrum Zaawansowanych Materiatow
i Technologii CEZAMAT przy ul. Poleczki 19 w Warszawie, przeszklona sala rozméw
w lobby na | pietrze budynku administracyjnego Centrum Zaawansowanych
Materiatéw i Technologii CEZAMAT, w dniu 11 czerwca 2019 r. o godzinie 14.00.



Xil.

XIHlI.

KRYTERIA OCENY OFERT

1.

Komisja przetargowa dokona oceny ztozonych ofert i wybierze oferte
najkorzystniejszg, przez co nalezy rozumie¢ oferte, ktéra uzyska najwyisza ilosé
punktéw w kryteriach oceny ofert.
Wybor oferty najkorzystniejszej nastgpi na podstawie kryteridow:
a) wysokosé czynszu najmu lokalu za 1m2 (stawka miesieczna) - 80%.

Oferta zawierajgca najwyzszg stawke otrzyma 80 punktéw. Pozostate oferty

uzyskaja liczbe punktéw zgodnie ze wzorem:

[cena Oferenta

cena oferty najwyzszej]
x 80

b) doswiadczenie Oferenta - 10%.
Komisja przetargowa przyzna kazdej z ofert po 2 punkty za kazdg ustuge, ktorej
przedmiotem byto lub jest prowadzenie stotéwki pracowniczej, na podstawie
umowy zawartej na okres minimum 2 lat, powyzej dwdch ustug stanowigcych
warunek udziatu w przetargu okreslony w pkt 1X.1.a) Regulaminu.
Oferent w ramach kryterium moze uzyskaé¢ maksymalnie 10 punktow.

c) wysokosé rabatu lub warto$¢ pakietu lojalnosciowego dla pracownikéw CEZAMAT
- 10%.
Oferta zawierajgca najwyzszg stawke procentowg rabatu / najwyzszy pakiet
lojalnosciowy otrzyma 10 punktéw. Pozostate oferty uzyskajg liczbe punktéw
zgodnie ze wzorem:

rabat / warto$¢ pakietu lojalno$ciowego oferowany przez Oferenta

najwyzszy rabat / wartos¢ pakietu lojalnosciowego w ofertach]
x 10.

ROZSTRZYGNIECIE PRZETARGU

1.

Podczas sesji otwarcia ofert Komisja przetargowa sprawdzi stan ztozonych ofert,
otworzy oferty w kolejnosci ich wptywu, a nastepnie ogtosi nazwy / nazwiska
Oferentéw, oferowane stawki czynszu najmu oraz oferowane wysokosci rabatu lub
wartosé programu lojalnosciowego.

Obecnosc Oferentdw w sesji otwarcia ofert nie jest obowigzkowa.

Organizator zastrzega dla siebie prawo nie dokonania wyboru oferty.

Organizator zastrzega dla siebie prawo uniewaznienia przetargu na kazdym etapie
postepowania bez podania przyczyny. Uczestnikom postepowania nie przystuguja
z tego tytutu wobec Organizatora zadne roszczenia.

W przypadku, gdy dwie lub wieksza liczba ofert otrzyma taka samg liczbe punktéw
w ramach kryteriéw oceny ofert, Organizator przeprowadzi dogrywke dla Oferentéw,
ktorzy ztozyli rownorzedne punktowo oferty poprzez ztozenie przez tych Oferentéw
w formie pisemnej nowych ofert w zakresie stawki czynszu najmu.

Informacja o wyniku przetargu (rozstrzygniecie) zostanie przestana Oferentom
i opublikowana / zamieszczona w / na stronie internetowej Organizatora
www.cezamat.eu w terminie do 14 dni od dnia wyboru oferty.



7. Umowa z Oferentem, ktérego oferta zostata wybrana, zawarta zostanie w miejscu
i terminie wskazanym przez Organizatora, nie wczesniej niz przed uptywem 14 dni od
dnia rozstrzygniecia przetargu.

8. W przypadku, gdy w wyznaczonym terminie umowa z Oferentem, ktérego oferta
zostata wybrana, nie zostanie podpisana bgdz nie nastgpi przejecie lokalu w ustalonym
w umowie terminie, Wynajmujgcy moze zawrze¢ umowe z Oferentem, ktérego oferta
uzyskata drugg w kolejnosci najwyzszg licze punktéw po ofercie Oferenta, ktdérg
pierwotnie wybrano

XIV. INFORMACIJE DODATKOWE

1. Osoba uprawniong do kontaktéw z Oferentami z ramienia Organizatora jest Pani
Joanna Otawska, tel. (22) 182 11 73, kom. 500 314 840

2. W celu dokonania ogledzin lokalu nalezy dokonac telefonicznego uzgodnienia terminu
z Panig Joanng Otawska, tel. (22) 182 11 73, kom. 500 314 840

3. Zainteresowani ogledzinami lokalu powinni na dwa dni przed terminem wizji przestac
dane zawierajgce: imie i nazwisko, seria i numer dokumentu tozsamosci, nazwe firmy,
ktdrg reprezentuje przedstawiciel Oferenta, w celu zgtoszenia upowaznien do wejscia
na teren Organizatora.

Regulamin jest jedynym dokumentem majacym wigzaca moc prawng w zakresie
przeprowadzenia przetargu.

Zataczniki do Regulaminu:

Opis przedmiotu najmu
Formularz oferty — wzér
Wykaz ustug — wzér

i e

Umowa najmu — wzoér

Warszawa, dnia 21 maja 2019 r.

Dyrektor
Centrum Zaawansowanych Materiatéw
i Technologii CEZAMAT
/-/

Mariusz Wielec



